
Da casa 

Filezinho 

Calabresa 

Pepperoni 

Margherita 

Portuguesa 

Tiramisu D´Italia 

Especial Berna 

Brigadeiro de Colher 

Panna Cotta Famiglia 

Millefoglie Alla Crema 

Sorvete 

Pudim de Leite da Nonna 

Brownie Regionale 

Brownie Speciale 

Petit Gateau de Doce de Leite ou Chocolate 

 II pessoas 

 II pessoas 

62

62

45

45

55

56

45

56

 20  

19

 39

46

46

44

51

Red Bull 

Burguer D´Italia 

Refrigerante – Lata
Refrigerante zero- Lata 

     Delivery (91) 98414-1731      

Chopp 300ml 
Chopp 500m 
Cerveja 330 ml 

Água mineral sem gás 
Água mineral com gás 
Água tônica/ Água tônica zero 
H2o limão/ Limoneto 

Parma Burguer 

Burguer Boulevard 

Cálice de limão (dose 50ml) 
Chá gelado de Hibisco (200ml) 
Taxa rolha ou bolo 

11
11

  3
28  
80

 18

49

48

48

12  
16
13

Polpa natural de acerola, maracujá, cupuaçu, bacuri ou graviola
(300ml)                                                                                          
Natural de laranja ou abacaxi 300ml                                      
Tangerina importada 300ml                                                      
Morango natural ou morango com laranja 300ml               
Suco de uva integral                                                                 

A clássica receita a base de gemas e leite.

Brigadeiro de chocolate cremoso com flor de sal.

Delicada massa folhada com creme confeiteiro e calda de  morangos.

Molho de tomate da casa, queijo mozzarella, cebola e calabresa.

Molho de tomate da casa, queijo mozzarella, gorgonzola,cebola,
manjericão, tomate cereja, filé mignon.

Molho de tomate da casa, queijo mozzarella, tomate italiano, ovo,
azeitonas, pimentões, cebola e presunto.

Molho de tomate da casa, queijo mozzarella, manjericão e tomate.

Brownie de chocolate coberto por duas bolas de sorvete de creme,
castanha de caju e calda de chocolate.

Creme de queijo mascarpone tipicamente italiano com camadas de
biscoito champagne embebido em café.

Creme de goiaba levemente aquecido com burrata e crisps de parmesão

Molho de tomate da casa, queijo mozzarella, bacon em cubos, funghi e
filezinho.

Brownie de chocolate branco com castanha do pará, cupuaçu e sorvete
de tapioca.

Bolo quente de doce de leite/chocolate com recheio cremoso e sorvete
de creme.

Molho de tomate da casa, queijo mozzarella, tomate cereja e pepperoni.

Delicada panna cotta com creme de leite e chocolate branco com calda
de morango e morangos in natura.

Pão com gergelim, hambúrguer de fraldinha, presunto tipo parma e
queijo mozzarella

Pão com gergelim, hambúrguer de fraldinha, alface americana, cebola
caramelizada e queijo mozzarella.

Pão com gergelim, hambúrguer de fraldinha, alface americana, cebola
roxa, tomate italiano, queijo mozzarella e batata rústica
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R$

R$
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*verificar disponibilidade 

ÁGUAS

SUCOS

OUTROS

ENERGÉTICOS

REFRIGERANTES

CHOPP E CERVEJAS

Dolc i

Pizzas Panin i

Bevande

A c o m p a n h a  b a t a t a  f r i t a  e  m a i o n e s e  d a  c a s a

Novo

Novo

Novo

A p e n a s  d o m i n g o  à  p a r t i r  d a s  1 8 h

 13

 9
 

R$
R$
R$
R$

 11
  9
        

Bebidas

 I pessoa 37

 I pessoas 37

  Boulevard Shopping 4º Piso     Reservas: (91) 98421-2741• 7400 2265     famigliaditalia     

CAFÉS 
Achocolatado 200ml
Cappuccino 50ml 
Cappuccino 200ml 
Café expresso
Café macchiato

14
11
19
  9
10

R$
R$
R$
R$
R$

23 R$ 15
R$ 15

R$ 19

R$ 29
R$ 29



P e s c e

114R$

Sec o n d i  Pi a t t i

Novo

Mare D’Italia  71R$ 
Camarões e lulas empanadas, servidas com duo de maionese de camarão
e de limão.

I n s a l a t e

 

Filé Puglia 

139R$

114R$

116

Salmão grelhado ao molho de limão, risoto cítrico e farofa de pão e ervas.

 
Filé mignon grelhado com molho de cogumelos frescos e risoto funghi.

P a s t a

L a s a g n e

R i s o t t o s

U c e l l i

P a s t a  R i p i e n a C a r n e

C o n t o r n i

Giuliana 

Parmê 

Pane di Aglio 

Caesar D’Italia 

Burrata Caprese 

Melanzane D’Italia 

Bruschetta Clássica 

Bruschetta Caprese 

Tagliere de Salumi e Formaggio 

Bruschetta di Parma com Queijo do Marajó 

Mix de Bruschettas 

Carpaccio di Manzo 58

92

77

49

 72

 59

59

36

47

39

45

Riso Vino 

Frutti di Mare 

Gnocchi Ragu 

Fettuccine Limone 

Lasagna bolognesa 

Fettuccine Bologna 

Spaghetti Carbonara 

Gnocchi Maremonti 

Lasagna gamberi verdi 

Lasagna de melanzane 

Spaghetti Frutti di Mare 

Spaghetti Piccante e Gamberi 

Spaghetti Aglio, Olio e Gamberi 

Gamberi Verdi 113

104

99

89

83

109

98

 119

119

83

96

Filhote Isola 

Pollo Ripieno 

Salmão Citrus 

Filhote D’Italia 

Penne primavera 

Filhote Regionale 

Salmão Zafferano 

Bacalhau à Zé do Pipo 

Bacalhau Alla Siciliana 

Nossas massas frescas são produzidas com trigo italiano importado

Frutos do Mar a Mediterrâneo 

Canelone gamberi tradizionale 

Capelletti alla mozzarella 101

79

79

113

Prime Rib 

Consulte nossas opções sem glúten e integral

Arroz Branco  R$10
Arroz Piamontese  R$25
Purê De Batata  R$15
Risotto de parmesão  R$25

Bife de Chorizo 
O famoso corte argentino grelhado em char broiler, acompanhado
de legumes salteados.

Assado de Tira 
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R$

R$

R$

R$

R$

R$
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99R$

135R$

R$

R$

108R$

108R$

R$

108R$

R$

99R$

188R$

Seleção de frios e queijos.

 
Pão da casa com manteiga de alho e queijo gratinado.

Mini bruschettas de pão italiano com queijo cremoso e tomates
confitados.

Finas lâminas de carne in natura, com molho de alcaparras, rúcula e
parmesão. Acompanha pão de alho.

Berinjelas empanadas na nossa farinha de rosca com ricota cremosa ao
toque de pesto e molho de tomate.

Mini bruschettas de pão italiano com tomate fresco, azeite, manjericão,
presunto de parma e queijo do marajó.

Couvert 30
Pães variados, acompanha manteiga aromatizada de trufa e antipasti do
dia.

Pedaços de filé empanados e gratinados com parmesão, molho branco e
molho pomodori.

Mozzarella de búfala com tomates pomodorinis marinados no balsâmico
com pesto de manjericão. Acompanha torradas da casa.

Seis bruschettas duas de cada sabor (caprese, parma com queijo do
Marajó, e clássica)

 
Mix de folhas, frango defumado, gorgonzola, maça e croutouns ao molho 
caesar.

Mini bruschetta de pão italiano com mussarela de búfala, tomate italiano
e pesto de manjericão.

 
Mix de folhas, tomate cereja, fatias de manga e lascas de salmão com leve 
molho de gergelim. Acompanha pão baguete com alho e ervas. 

Spaghetti no molho cremoso com gemas, parmesão, bacon e
pimenta do reino. 

Lasanha clássica de bolonhesa especial da casa.

 
Gnocchi com ragu de carne e fonduta de parmesão.

Lasanha de camarões e molho bechamel de vegetais tostados.

Spaghetti alho e óleo apimentado com pimenta calabresa, salsa e
camarões.

 
Gnocchi com molho cremoso de camarões,bacon e tomate cereja.

Arroz carnaroli com filé mignon em cubos, vinho tinto e parmesão.

Lasanha de berinjelas empanadas em molho bechamel e pomodori.

Spaghetti ao molho bisque com tomate cereja, lula, polvo e camarões

Arroz carnaroli com creme verde, camarões frescos e queijo
parmesão, tomate confitado e alho crocante.

Fettuccine com fonduta de requeijão e cama do nosso molho bolognesa.

Spaghetti ao molho de parmesão e manteiga de camarão, com camarões
grelhados e toque de pimenta calabresa.

Fettuccine ao molho cremoso de limão siciliano com camarões crocantes
empanados.

Arroz carnaroli com lula, polvo e camarões ao molho bisque e pomodori.

Frango recheado com tomate italiano e muzarella de búfala,
acompanhado de risoto caprese e rúcula.

Bacalhau confitado com batata, cebola, azeitonas e risoto de
parmesão.

Filhote ou pescada grelhada ao molho de camarões com risoto verdi.

Salmão grelhado ao molho de manteiga queimada, acompanhado de
purê de batatas com açafrão e arroz de brócolis com alho.

Filhote ou pescada grelhada com purê de batatas e queijo do marajó,
couve crocante, salada morna de tomate confitado e camarões.

Penne ao molho cremoso de bacon, alho poró e parmesão com frango
em crosta de páprica picante.

Filhote ou pescada coberto com pesto de chicória e crosta crocante de
tapioca acompanhado de risoto de jambu e tucupi.

Massa caseira, recheada de camarões com molho bisque, gratinado ao
molho bechamel.

Massa caseira, recheada com ricota cremosa ao molho de tomates
frescos e pesto de manjericão.

Camarões e lulas, salteados com legumes grelhados ao aroma de limão
siciliano. 

Bacalhau confitado no azeite com alho crocante, acompanha purê de
batata com ervas e brócolis ao molho bechamel gratinado no parmesão.

Nobre corte da costela traseira bovina temperada com sal grosso,
acompanha arroz piamontese e batatas rústica na manteiga de ervas.

Javali - verificar disponibilidade -
Carré de javali acompanhado de purê agridoce com chicória e mel, mix 
de folhas com mussarela de bufála, azeitona e tomate, geleia de 
pimenta e porção de farofa

Filé Famiglia D’Italia 110R$

Filé mignon no molho de cebola com arroz piamontese e batata ao murro
recheada de cream cheese e bacon.

An t i p a s t i Pr i m i  Pi a t t i
Monte sua parmeggiana

Novo

Novo

Novo

Gamberetto
Camarões grelhados, servidos com farofa rústica e molho de mostarda,
pesto de manjericão e couve crocante

R$ 97

85

Salmão Inamorato
Salmão grelhado ao molho de mostarda trufada, risoto de parmesão
e rúcula

R$

 
Molho Pomodori ou Bechamel -  Arroz ou Massa (gnocchi,

fettuccine, spaghetti, penne).

 
• Filé Mignon        I pessoa R$98     II pessoas R$191 
• Filé de frango    I pessoa R$89     II pessoas R$172

Filé Merlot  
Filé mignon grelhado ao molho de vinho merlot e risoto verdi

184R$

182R$

99R$

104R$

104R$

Filé Inamorato 110R$
Filé mignon grelhado ao molho de pimenta rosa, acompanhado de
fettucine ao molho de provolone

De 550 a 600 gramas de carne, acompanha risoto de parmesão.

Batata frita  R$18
Molho 4 queijos  R$20
Molho bolonhesa  R$20
Molho carbonara  R$22


